


«Il paesaggio è parte integrante dei contenuti emozionali del vino, 
assieme ai suoi trascorsi storici. Il particolare va comunicato il 

carattere atemporale del vino, espressione di un terroir inimitabile, 
delimitato e riconoscibile, dove i vini nascono e vivono

sul filo dei secoli».

Il nostro territorio ha un valore immenso: un’area incastonata nell’Alta Tuscia, tra 
Umbria e Lazio, che dal lago di Bolsena si estende per 260 ettari fino alle colline 

intorno a Orvieto. 
Grazie alla forza delle nostre radici siamo arrivati in Toscana, terra d’elezione per 

l’enologia mondiale, unendo così al nostro territorio l’Azienda Agricola Le Macioche 
che oggi ci permette di produrre il Brunello di Montalcino.



Bolsena Montefiascone Castiglione in Teverina



Montiano è frutto di una grande intuizione; è frutto di un 
sogno e di una grande sfida. Ma per accettare la sfida è 
necessario avere coraggio. Coraggio di approcciarsi ad un 
territorio difficile e ad una varietà, il Merlot, considera in 
passato secondaria.
Era il 1993 quando il sogno prese forma e nacque il 
nostro Montiano. I nostri genitori hanno avuto quella 
lungimiranza che ha consentito loro di creare uno tra i 
vini più premiati in Italia; un merito che gli viene 
riconosciuto ancora oggi in tutto il mondo.
Poi intorno alla metà degli anni 2000 subentriamo noi e 
decidiamo di accogliere questo progetto con grande 
entusiasmo e di lavorare sempre di più alla realizzazione 
e affermazione del brand.
Ha inizio così una nuova fase di Montiano, una nuova 
parte della storia: la nostra. Dentro Montiano c’è tutta 
l’anima della nuova generazione, nella consapevolezza 
che bisogna avere coraggio di cambiare, ma 
salvaguardando sempre il passato.               



«Renzo and Riccardo are two of Ilaty’s most successful 
winemakers»

Bruce Schoenfield
Wine Specator, 2005

Tutto ha inizio così, dall’annata 2005, quando la 
nostra famiglia decise di mettere da parte una 
piccola selezione formato magnum del nostro 
vino iconico, Montiano.
Oggi vogliamo raccontare al mondo i suoi «17 
anni di storia».
Un numero, il 17, che da sempre ci accompagna.
Per questo motivo a partire da quest’anno e per 
quelli a venire, abbiamo deciso di uscire con 
questa edizione limitata, in formato magnum, del 
nostro Montiano.
17 anni di evoluzione, 17 ani di freschezza, 17 
anni di storia.

MONTIANO 2005
Formato Magnum
Confezione in legno, edizione limitata
€ 100,00 + iva



MONTIANO 2020
Formato 750 ml
Confezione in legno singola
€ 43,00 + iva

MONTIANO 2020
Formato 750 ml
Confezione in legno da 6 bottiglie
€ 234,00 + iva

MONTIANO 2020
Formato Magnum
Confezione in legno singola
€ 87,50 + iva



SODALE 2020
Formato Magnum
Confezione in legno singola
€ 28,00 + iva



FERENTANO 2020
Formato Magnum
Confezione in legno singola
€ 36,00 + iva



METODO CLASSICO BRUT ROSCETTO
Formato Magnum
Confezione in cartotecnica singola
€ 35,00 + iva



Montecchio - Baschi



Nel 1999 Famiglia Cotarella ha arricchito il 
proprio patrimonio acquistando l’Azienda 
Marciliano, posta sulla stupenda collina a sud 
di Orvieto, nei comuni di Montecchio e 
Baschi. Dal miglior vigneto dell’azienda si 
producono meravigliosi grappoli di Cabernet 
Sauvignon e Cabernet Franc per la 
realizzazione di un vino che prende lo stesso 
nome della Tenuta in cui nasce, Marciliano, e 
che esprime appieno la personalità di queste 
uve coltivate in questa straordinaria terra che 
è l’Umbria. Un suolo profondo, di tendenza 
limosa e sabbiosa, poco calcareo, connubio 
perfetto tra classe, struttura e vigoria.



MARCILIANO 2018
Formato 750 ml
Confezione in legno singola
€ 30,00 + iva

MARCILIANO 2018
Formato 750 ml
Confezione in legno da 6 bottiglie
€ 157,00 + iva

MARCILIANO 2018
Formato Magnum
Confezione in legno singola
€ 55,00 + iva



METODO CLASSICO BRUT ROSE’
Formato Magnum
Confezione in cartotecnica singola
€ 35,00 + iva



Vigneti su Montalcino (Siena)
Varietà:
- Sangiovese Grosso

Nel 2017 Famiglia Cotarella acquisisce una piccola proprietà di circa 6 
ettari, di cui 3,5 ettari a Sangiovese Grosso, nel cuore del Brunello, a 
Montalcino, in provincia di Siena. L’Azienda prende il nome di Le 
Macioche, espressione utilizzata nel dialetto montalcinese per indicare la 
radice del corbezzolo e di cui la collina di fronte alla Tenuta è ricca.



BRUNELLO DI MONTALCINO 2018
Formato 750 ml
Confezione in legno singola
€ 43,00 + iva

BRUNELLO DI MONTALCINO 2018
Formato 750 ml
Confezione in legno da 3 bottiglie
€ 122,50 + iva

BRUNELLO DI MONTALCINO 2018
Formato Magnum € 86,00 + iva
Formato 3 litri € 190,00 + iva
Formato 5 litri € 305,00 + iva
Confezione in legno singola

DISPONIBILI LE SEGUENTI VECCHIE ANNTATE DI 
BRUNELLO LE MACIOCHE RISERVA IN FORMATO 
MAGNUM CONFEZIONE IN LEGNO SINGOLA:
• Brunello di Montalcino Riserva 2011: € 137,00 + iva
• Brunello di Montalcino Riserva 2013: € 131,00 + iva



Confezione Magnum da 3 bottiglie € 15,00
EDIZIONE LIMITATA!

Al costo della confezione va aggiunto il 
costo del vino + iva 

- 3 bottiglie di Montiano formato Magnum

- 3 bottiglie di Marciliano formato Magnum

- 3 bottiglie di Brunello Le Macioche formato Magnum

- 1 bottiglia di Montiano, 1 bottiglia di Marciliano e 1 
bottiglia di Brunello Le Macioche formato Magnum



PERSONALIZZA LE CONFEZIONI IN LEGNO CON LE 
BOTTIGLIE CHE PREFERISCI!
Formato 750 ml
Confezione in legno singola € 5,50
Confezione in legno da 2 bottiglie € 7,50
Confezione in legno da 3 bottiglie € 8,50
Confezione in legno da 6 bottiglie € 7,00



PERSONALIZZA LE CONFEZIONI IN LEGNO CON LE BOTTIGLIE CHE PREFERISCI!
Formato 750 ml
Confezione in cartotecnica da 1 bottiglia € 2,00 + iva
Confezione in cartotecnica da 2 bottiglie € 3,50 + iva
Confezione in cartotecnica da 3 bottiglie € 4,00 + iva

AL COSTO DELLE CONFEZIONI IN LEGNO E IN CARTOTECNICA VA AGGIUNTO IL COSTO DELLA 
SINGOLA BOTTIGLIA + IVA.

I VINI «COTARELLA» NON SONO SOGGETTI A SCALA SCONTO.
NB: LE CONFEZIONI IN LEGNO SONO ADATTE SOLAMENTE ALLE BOTTIGLIE TRADIZIONALI 

NEL FORMATO BORDOLESE E BORGOGNOTTA.
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